附件3：

关于部分检验项目的说明
一、铝的残留量(干样品，以Al计)

铝在自然界中大量存在，食品中铝摄入途径主要是天然食品中的本底铝，含铝器具以及含铝添加剂食品等，当前并无报告提示一般人通过食物途径摄入的铝会引起急性中毒，铝的主要毒性表现在神经毒性、生殖和发育毒性，没有致癌性。尽管有部分研究提示过量摄入铝与老年性痴呆的发生存在一定相关，但“联合国粮农组织／世界卫生组织食品添加剂联合专家委员会”（JECFA）基于现有科学数据，认为从食物中摄入的铝不太可能增加患老年性痴呆的风险。在《食品安全国家标准 食品添加剂使用标准》（GB 2760－2014）中，明确了铝的残留量在该类食品中的最大允许限。不合格的可能原因：①违规使用；②原料带入；③过程控制不严。
二、大肠菌群

大肠菌群是指示性微生物，主要反映了产品的卫生学状况及受致病菌污染的可能性，食品中检出大肠菌群，提示被致病菌（如沙门氏菌、致病性大肠杆菌等）污染的可能性较大。在《食品安全国家标准 消毒餐(饮)具》（GB 14934－2016）中，明确了大肠菌群在该类食品中不得检出。不合格的可能原因：①杀菌不彻底；②原料、包装材料受污染；③生产过程中产品受人员、工器具等生产设备、环境的污染；④储存运输不当。

三、苯甲酸

少量苯甲酸对人体无毒害，它可以在体内很快被吸收，以马尿酸的形式排出体外，少量的苯甲酸不会有蓄积作用。但由于主要解毒代谢都在肝脏中进行，对于肝脏功能衰弱者，少量苯甲酸会加重肝脏负担而危害人体健康。在《食品安全国家标准 食品添加剂使用标准》（GB 2760－2014）中，明确了苯甲酸在该类食品中的最大允许限。不合格的可能原因：①违规使用；②原料带入：如肉制品加工中使用含有苯甲酸的酱油；③过程控制不严。

四、3-氨基-2-噁唑烷基酮(呋喃唑酮代谢物)AOZ
呋喃唑酮代谢物是广谱抗生素，人体长期摄入后可能引起溶血性贫血、多发性神经炎、眼部损害和急性肝坏死，并有一定致癌性。在中华人民共和国农业部公告第235号《动物性食品中兽药最高残留限量》中，明确了3-氨基-2-噁唑烷基酮(呋喃唑酮代谢物)AOZ在该类食品中不得使用。不合格的可能原因：①养殖或贮运过程中违规使用。
